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Hersteller Südzucker AG Mannheim/Ochsenfurt 

Postfach 102855  

68028 Mannheim 

Futtermittel-/Produktbezeichnung Rübenmelasseschnitzel, getrocknet  

(4.10.09 Positivliste, 4.1.11 Verordnung (EU) Nr. 68/2013) 

Produktbeschreibung Erzeugnis aus der Zuckerherstellung, das aus mit Hilfe von 

Wasser entzuckerten Zuckerrübenschnitzeln besteht, die 

mechanisch abgepresst, getrocknet und mit Melasse versetzt 

wurden. Kann bis zu 0,5 % Schaumverhüter enthalten. Kann bis 

zu 2 % Sulfat enthalten. 

Informationen zum Herstellungs-

prozess 

vgl. Fließschema Anlage 1 

Verarbeitungshilfsstoffe vgl. Fließschema Anlage 1 

Qualitätssicherung Hilfsstoffe: 

Bei der Verarbeitung von Zuckerrüben zu Zucker und 

Futtermitteln werden in einigen Verfahrensschritten 

Verarbeitungshilfsstoffe verwendet, die im Produktionsverlauf bis 

auf technologisch nicht vermeidbare Reste aus den Produkten 

entfernt werden. Vor erstmaliger Verwendung wird bewertet und 

sichergestellt, dass etwaige Rückstände die Futtermittelsicherheit 

nicht beeinträchtigen. Die für den Verwendungszweck 

erforderliche Hilfsstoffreinheit ist mit den Lieferanten vertraglich 

vereinbart. Die verwendeten Hilfsstoffe sind in der Lebens- und 

Futtermittelerzeugung gängig. 

Informationen zur Zusammensetzung 
Produkttypische Zusammensetzung: 

Feuchte:  max. 13 % 

Rohprotein:  ca. 10 % i. TS 

Rohasche:  ca. 8 % i. TS  

Gesamtzucker (berechnet als Saccharose)  mind. 16 % i. OS 

Die Zusammensetzung der Melasseschnitzel ist abhängig von der 

Beschaffenheit der verarbeiteten Zuckerrüben und unterliegt 

natürlichen Schwankungen. 

Kennzeichnung der Inhaltsstoffe gem. 

VO (EG) Nr. 767/2009 

(Lieferpapiere/Etikett) 

Gesamtzucker:     19 % i. OS 

(berechnet als Saccharose) 

HCl-unlösl. Asche    5 % i. OS 

Datenblatt 1 

Rübenmelasseschnitzel, Einzelfuttermittel 
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Angaben zu relevanten 

unerwünschten Stoffen im Rahmen 

der risikoorientierten Eigenkontrolle 

Regelmäßige Überwachung auf unerwünschte Stoffe gemäß den 

jeweils geltenden gesetzlichen Vorschriften (u.a. Richtlinie 

2002/32/EG über unerwünschte Stoffe in der Tierernährung) 

sowie den Anforderungen der relevanten Futtermittelstandards 

(u.a. Kontrollpläne der QS Qualität und Sicherheit GmbH). 

Angaben zu Lagerung und 

Haltbarkeit 

Die Lagerung sollte bei einer relativen Luftfeuchtigkeit < 65 % 

erfolgen. Bei der Lagerung sind sachgerechte und kontrollierte 

Lagerbedingungen sicher zu stellen. Bei Einhaltung der 

genannten Lagerbedingungen sind Melasseschnitzel praktisch 

unbegrenzt haltbar. 

Sicherheitshinweise keine 

Sonstige Hinweise Die Überprüfung im Rahmen des HACCP-Konzeptes ergab keine 

Notwendigkeit für kritische Kontrollpunkte.  
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Anlage 1: Fließschema 

 

 

Saatgut/

Zuckerrüben Reinigung/Lagerung

Schema des Gewinnungsprozesses von 

Zucker und Futtermitteln aus Zuckerrüben

Transport zur Fabrik

Kleinteile

extrahierte Schnitzel

• Wasserhärtung

• Desinfektion Filterhilfsmittel    Rohsaft

• Schaumdämpfung

Brennstoffe

Belagsverhinderer   Dünnsaft *

• Kalkstein *

• Koks

• pH-Einstellung   Dicksaft

11. Transport/

12. Verpackg

13. Lagerung 

14. Transport

* Die Melassezugabe kann bei Trockenschnitzeln und Trockenschnitzel-Pellets entfallen.

(Auslieferung)

  10. Pressen

Trocken- / Melasse-

schnitzelpellets

Zuckerweiter-

verarbeitung

Weisszucker

Kondensat
6. Kristallisation/

   Zentrifugation
Melasse

Ca(OH)2 + CO2

5. Safteindickung
schnitzel

Trocken- / Melasse-

Pressschnitzel

4. Saftreinigung Carbokalk 9. Trocknung

Wasser

3. Extraktion Presswasser Pressen

7. b) Pressen Rübenkleinteile
Wäsche/Transport

Nassschnitzel

1. Anbau/Ernte/

Reinigung und 

2. Annahme/
7. a) Waschen

 
 


